gastro

wir coachen profikichen

Daniel Wyss

Jahrgang 1976, wohnt in Bern

Ausbildung
== EFZ Koch

Werdegang

== Haberli’s Schiitzenhaus, Minchenbuchsee - 14 Gault Millau Punkte

+» Chef de Partie, Hotel Palace, Gstaad - 16 Gault Millau Punkte

== [Chef de Partie, Gasthof Kreuz Egerkingen - 15 Gault Millau Punkte

=~ Chef de Partie, Restaurant Ldwen, Nik Gygax, Tharigen - 18 Gault Millau Punkte
== Chef de Partie, Hotel Schweizerhof, Bern - 14 Gault Millau Punkte

~ Sous Chef, Wein&Sein, Bern - 15 Gault Millau Punkte

= Kichenchef, Palace, Biel - 14 Gault Millau Punkte

Kichenchef Haberbiini, Liebefeld - 14 Gault Millau Punkte

Berufliche Herausforderungen

- Mithilfe bei Planung vom Umbau, Umstellung auf die Moderne Kachsysteme in der Haberbiini.
*~Mithilfe bei der Gestaltung der neuen Homepage der Haberbiini. ( Food Fotos )
~* Aushbildung der Lernenden, Kommunikation mit Behdrden und Eltern.
~* [Jualitatssicherung im Restaurant und bei Caterings bis zu 300 Personen.



