gastro

Waorkshop
Fait Maison

Hausgemachtes Handwerk - professionell hergestellt

Workshop: Erlernen Sie, hausgemachte Produkte wie beispielsweise Chutneys, Senfe, Honige und
Sirupe herzustellen und haltbar zu machen. Verringern Sie lhre Abhangigkeit von Fertigprodukten,
steigern Sie lhre kulinarische Kreativitat, verdienen Sie Geld, erzahlen Sie Ihre Geschichten und
begeistern Sie Ihre Gaste!

Inhalt: Kosten: CHF 350.-
e Vorteil der Inhouse Convenience Produktion Inkl. Vorbereitung, Schulungsunterlagen, Rezepte,
e Planung und Organisation in der Kiiche Degustationen.
e Zubereitung und Haltbarmachung i y
. Durchfihrung durch unsere Kiichenchefs.
e Hygiene
e [egustation und Anwendungstipps Dauer: ca. 4 Stunden
e [Deklarationen
 Maglichkeit fir Zusatzverkaufe Ort: Bei Ihnen im Betrieb oder in
e Rezepte unserer Schulungskuche (Schanbihl oder Rotkreuz)

Preise exkl. 8.1% MwSt
inkl. Anfahrten/Spesen
Workshop Fiir Mitarbeitende in:

e Restaurants, Hotels

e Hofladen

e Spitaler, Alters- und Pflegeheime
e Lebensmittel-Geschafte



