
Butterfly

start
observation // compétence

«Analyse+» observation externe 
précise, état des lieux actuel

+ potentiel actuel et premières 
possibilités d’amélioration

+ «le meilleur arrive»

+ rendement plus élevé,  
meilleure qualité

+ motivation pour les dirigeants /
collaborateurs

Le pack de services modulaire avec  
4 fois plus d’avantages «+»

go
participatif // évolutif

«Développement+» des 
concepts et des solutions viables

bridge
stratégique // convaincant

«Mise en œuvre+» et créa-
tion de nouvelles réalités

switch
opérationnel // cohérent

«Consolidation+» du change-
ment avec tous les acteurs
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Prestations Avantages  Effort

start «Analyse+» avec une vision 
précise de l’état actuel («radio-
graphie sur site»)

Production // Team // Organi-
sation // Offre // Infrastructure 
// Possibilités d’amélioration // 
Suivi

Positionnement // Potentiels (éco-
nomique, qualitatif) // Options // 
Sensibilisation aux techniques des 
systèmes de cuisson modernes

+ avantages potentiels et pre-
mières possibilités d’amélioration

3 jours ouvrables
CHF 3600.–*

go «Développement+» de concepts 
et de solutions viables

Offre // Systèmes de cuisson // 
Production // Planification des 
employés // Discussion avec le 
client

Motivation des collaborateurs 
// Connaissances approfondies; 
ce qui est faisable et sensé // 
Premiers résultats sur la charge 
de travail, le processus de plani-
fication

+ motivation pour les dirigeants /
collaborateurs

5 jours ouvrables
CHF 6000.–*

bridge «Mise en œuvre+» et création 
de nouvelles réalités

Instructions approfondies //  
Options // Plans // Support

Vaste programme d’optimisation 
pratique // Formation des collabo-
rateurs // Retour sur investisse-
ment palpable

+ rendement plus élevé,  
meilleure qualité

5 jours ouvrables
CHF 6000.–*

switch «Consolidation+» du change-
ment avec tous les acteurs

Formation de l’équipe de cuisine, 
F&B, service, direction // Coordi-
nation avec des tiers (planifica-
teur, informaticien, équipemen-
tier de cuisine, etc.)

«C’est du solide» // Qualité 
permanente, efficacité, flexibili-
té, moins de stress // Obtenir le 
«bilan de santé de l’entreprise» 
// Fidélisation des bons collabo-
rateurs

+ «le meilleur arrive»

Années suivantes
4 à 8 jours ouvrables =  
CHF 5000.– jusqu’à 9600.–*

*Prix indicatifs exclus transport,  
frais annexes et TVA

Les paquets de services modulaires  
avec 4 fois plus «+» en détail


